CbipHukum - 25 wTtyk (Rahkaletut - 25 kappaletta)

500 rp. TBOpOra 500 g rahkaa

2 anya 2 kananmunaa

2 cT. n. caxapa (MOxHO MéHbLue!!!) 2 ruokalusikallista sokeria (voi olla vahemman!!!)
3 CT. 11 MyK® 2 ruokalusikallista vehngjauhoja

YyTb-4yTb COMMK pikkaisen suolaa

YyTb-4yTb COKa NIMMOHa (He06A3ATENBHO) pikkaisen sitruunan mehua (ei pakollista)
XapuTb Ha mMacne paistaminen voilla

/ Ha pacTuTenbHOM MAcne / (tai) kasvidljylla

/ Ha M&cne + pacTuTenbHOM MAacne / (tai) voilla ja dljylla

Kak rotésutb? Miten valmistaa?

1. Xopow6 nepeméLumBaem Bce UHIPEONEHTDI.

Sekoitetaan kaikki ainekset hyvin (yhdeksi massaksi siis).

2. OOvH CbIpHUK = ogHA cTtondBas noxka Técta. BoiknaabiBaeM NOXKOM Ha CKOBOPOLKY.
Yksi rahkalettu on yksi ruokalusikallinen. (Eli mittaa ruokalusikalla taikinaa.) Aseta taikina
lusikalla paistinpannulle.

P.S. Taikina on melko I0ysaa.
3. >Kapwum go 30n0TUCTOro UBETA.
Paistetaan, kunnes on kultaisen varista.
4. Epvm co cMeTaHom unu ¢ BapEHbEM.
Syddaan smetanan tai hillon kera.
Il Ecrnv Bbl auTe ¢ BapéHbeM, TOrAa MOXHO UCnONb30BaTh MEHbLLE caxapa B TécTe.!!!
I Jos syotte hillon kera, niin voi kayttad vahemman sokeria taikinassa.!!!
MpusiTHoro annetuTa!

Hyvaa ruokahalua!



