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Сы́рники - 25 штук (Rahkaletut - 25 kappaletta) 
 

500 гр. творогá   500 g rahkaa 

2 яйцá     2 kananmunaa 

2 cт. л. сáхара (мóжно мéньше!!!)  2 ruokalusikallista sokeria (voi olla vähemmän!!!) 

3 cт. л муки́    2 ruokalusikallista vehnäjauhoja 

чуть-чуть сóли    pikkaisen suolaa 

чуть-чуть сóка лимóна (необязáтельно) pikkaisen sitruunan mehua (ei pakollista) 

жáрить на мáсле   paistaminen voilla 

/ на расти́тельном мáсле  / (tai) kasviöljyllä 

/ на мáсле + расти́тельном мáсле  / (tai) voilla ja öljyllä 

 

Как готóвить?   Miten valmistaa? 

1. Хорошó перемéшиваем все ингредиéнты.  

Sekoitetaan kaikki ainekset hyvin (yhdeksi massaksi siis).  

2. Oди́н сы́рник = однá столóвая лóжка тéста. Bыклáдываем лóжкой на сковорóдку.  

Yksi rahkalettu on yksi ruokalusikallinen. (Eli mittaa ruokalusikalla taikinaa.) Aseta taikina 

lusikalla paistinpannulle.  

P.S. Taikina on melko löysää.  

3. Жáрим до золоти́стого цвéта.  

Paistetaan, kunnes on kultaisen väristä.  

4. Еди́м со сметáной и́ли с варéньем.  

Syödään smetanan tai hillon kera. 

!!! Éсли вы еди́те с варéньем, тогдá мóжно испóльзовать мéньше сáхара в тéсте.!!! 

!!! Jos syötte hillon kera, niin voi käyttää vähemmän sokeria taikinassa.!!! 

Прия́тного аппети́та!  

Hyvää ruokahalua! 


